LIBERTA

Aperitivo di benvenuto

Mollusco nostrano

Mare d’autunno, il pescato selvaggio
Carota, come fosse una tagliatella al ragu
Agnolotti di ossobuco al tartufo bianco
Carne ancestrale

Mirtilli neri selvatici raccolta 2026

Mondo dolce

Menu a mano libera, omaggio a mio figlio Santiago 190 €
Abbinamento bevande o analcolico 160 € / 90 €

MARE E TERRA

Pomodorini del Piennolo del Vesuvio

Calamari nostrani al caviale essiccato

Risotto marittimo tra pesci, crostacei e molluschi

Pescato selvaggio di fondale secondo i tempi e i luoghi del mare
Biancomangiare alle mandorle pralinate, daikon e pere

150 € | abbinamento vini o analcolico 100 € / 60 €

Pomodorini del Piennolo del Vesuvio

Assoluto di funghi su brace

Carota, come fosse una tagliatella al ragu

Carne nostrana secondo i tempi e luoghi della natura
Della banana non si butta via nulla!

150 € | abbinamento vini o analcolico 100 € / 60 €

Menu comprensivi di aperitivo e mondo dolce
Portate extra 35 € / 45 €

MCEBIUS

SPERIMENTALE ENRICO CROATTI



