I ferrg-&il cemento, utilizzati
;.si"éii arradi fissi, sone i

# materiali che caratarizzano
il progefte del ristoranta
Moabius ricavate in un ex
magazzino di tessuli a
Milano. Luci di Ideal Lux

a nuova osteria

Apre a Milano Moebius, il concept
restaurant dello chef stellato Enrico Croatti.
Firma il progetto lo studio Q-Bic di Firenze

di Francesca Benedetto — foto di Nathalie Krag




In contrasto con la rigorosa architettura industriale,
in ferro e cemento, gli arredi vintage dalle linee morbide.
Tutto crea un’atmosfera calda e accogliente

In alto, una piccola lounge
affaccia sl retre dell’edificio.
Poltrone vintage, tovolini

in ferro e legno, prodotti da
Laboratario Vintage.

L'ulivo secolare segna il
possaggio ol livello superiore.
A destra, lo scatola metallica
riservato alla musica live.




maxi lavola in 8

basa in ferre. lampa
sospensione vintage, da fsrra
o da tavels, di Aromas del
Campo, applique di Modular
Lighting Instruments.




Enrico Croatfi, chef dal
Moebius. Uno vista del volume
che, dopo l'intervento delle
studio G-Bic di Firenze, occupo
unio superficie di 650 mq

su dus livelli. Lo spazio ospito
il Topa Bistrat, I'Osteria
Gastronomica, un cocktail bar
& un nagozio di vinili.

Una piattaferma al centro della sala, avvolta da pareti
in vetro, accoglie |’Osteria Gastronomica. Qui l'ospite ha la sensazione
di cenare in un acquario sospeso nel vuoto

Lorenzo Guerci, classe 1992, cresce tra i favoli del
ristorante di famiglic o Siena e, dopo la laurea in givrisprudenzo,
dacide di seguire la possions per il food e ['entertainment. Segna
uno spazio dinamico e versalile, aperto a tutle le ore e scopre che
vno chef rumqgnnlu sta pensondo di trasterirsi a Milano. Enrica
Croofli nosce a Rimini nal 1982 e il suo amore per la cicina inizia
a dodici anni con la primo tagliotella fatte insieme alla mamma
Franca. Dope importanti esperienze ol fianco di Gino Angelini o
Llos Angeles e Poul Bocuse o Lione, per citarne alcune, opproda
come Executive Chef & Founder al Dolomieu di Madonna di
Campiglic, dove conguista la prima stella Michelin. Lo seconda
arriva all' Qrobionco di Alicante, il prime ristorante di cucina
italiana a ohtenere |'importante riconoscimento in Spagna. | due
giovanl si denno eppuntamente su Focetime per uno
chiacchierata informale, Masce vn'intesa che si trosformerd
presto in amicizia; Querci & Croath sl inconirano in via
Cappallini, o due passi della Stazione Cenlrale di Milane,

Qui Lorenzo ha adocchiale quello che sembra il contenitare
perfetio per confezionare la svo idea, Un ex magozzine tessife

di 500 mq con pilastri in cemento e pareti in mottone o sostenere
un soffitie che raggiunge | 10 melri di aliezzo. Il potenziale

3l intuisce subito nonostante lo state di obbondeno e, dopo una
lunga tratiotiva con | proprietori, iniziono i laveri. Entra

in sceno lo studio fiorentine Q-Bic del fratelli Baldini: Mareo,
ortista e designer, e luco, orchitetio. Autori di progetti residenziali
e retail, di architetture e di scenografie per eventi della moda e
del teatro, hanno ispirato gli imprenditori con il ristorante

Le Ménagére di Firenze. |l volume di Milano, svuotate fine al
colmo del tetto, rivela il fascino raw delle architetture industriali e
laseia grande libertd di intervanto. “Abbiams cercate di
conservarme l'aspetio grezzo e oulentico. Lo vero sfida stava nel
dare anima o un ombiente di notevoli dimension| creando zane
intime e riservate”, racconla l'architetto. All'ingresso del
Moebivs — il locale cita il nome d'arte del celebre fumettista Jean
Giraud — il borcone del cocktail bar & il primo elemento di fore
impatto, realizzate in cementa come la scaffalatura a parete per
esporre i liquori. Attorna al lungo tavolo canviviale al piano
terra, ricavate da un unico tronco di rovere lrancese, gll ospiti si
trattengeno dopo un pranze informale ol Tapa Bistrof, per
leggere, studiare e ascoltare musico. Alire aree, pil roccolte &
arradate con polirone e tavalini vintage, sono perlatie per
I'aperitive e par il dopacena. L'elemento pit caratterizzante di
Moebius & lo piattaforma sospesa ol centro dello sale,
accessibile dalla scala in ferra che porta al livells superiare:
una scatela avvolta do pareti in veiro, simile @ un acquario, che
accoglie I'Osteria Gastranomica dove Croatti propone piatt
ricarcati, partendo dalle origini della cucina romagnola

E un ulive secolare, messo a dimoro in una leca di olte mairi,
simbaoleggia il sodalizia professionale o | due giovani talenti. -

Moebius, vio Coppellini 25, Milano, moebivsmilane.com



